
קינוחים

קרם ברולה קלאסי................................................................................................45
קרם וניל צרפתי קלאסי עם סוכר חום צרוב וקריספי מעל.

פאדג’ בלגי לוהט - תרתי משמע         ...................................................................48
עוגת שוקולד ביתית חמה ונימוחה, עשירה ומלאה בשוקולד בלגי מבפנים ומבחוץ, 

מוגשת עם קצפת וכדור גלידה וניל.

קראמבל תפוחים - יאמי !!!...................................................................................45
חגיגת תפוחים אפויים ומקורמלים עם קינמון ושכבת פירורי עוגיות חמאה מעל. 

מוגש עם כדור גלידה וניל ורוטב טופי ביתי.

עוגת גבינה ניו יורק ...............................................................................................48
עוגת גבינה אפויה "ניו יורקית" ביתית, עשירה מאוד, על מצע של עוגיות חמאה. 

בציפוי קרם וניל. מוגשת עם רוטב פירות יער מעל.

בר שוקולד - למבינים באמת      ...........................................................................39
שכבות נוגט קריספי, קרם שוקולד בלגי איכותי בציפוי גנאש פררו רושה ומעליו 

טוויל שוקולד מוזהב.

קראק פאי..............................................................................................................48
עוגה על בסיס שיבולת שועל, בטעם ממכר ומושלם, מוגש עם אבקת סוכר וקצפת.

עוגת שמרים שוקולד / עוגה בחושה.....................................................................19

עוגה בחושה ללא סוכר (שאל את המלצר)..........................................................19

צלוחית מיקס עוגיות (5 יחידות)...........................................................................24

גלידה וקצפת ........................................................................................................35
3 כדורי גלידה וקצפת עם סירופ שוקולד וקרמבל.

נס קפה/על חלב................... 16 

תה בטעמים......................... 12

שוקו חם / קר....................... 17

סחלב חם (בעונה)................ 21

שוקו פרלינים....................... 21

צ'אי לאטה (בעונה).............. 19

סיידר חם............................. 28

תוספת עוגייה לקפה 5 ₪

אספרסו קצר/ארוך............... 11

אספרסו כפול/ארוך.............. 12

מקיאטו קצר/ארוך................ 11

מקיאטו כפול/ארוך............... 12

קפוצ'ינו רגיל/גדול........... 17/14

לאטה מקיאטו...................... 15

אמריקנו.............................. 14 

קפה שחור............................ 11 

שתיה חמה



צ'ייסרים
וויסקי

ג’יימסון........................29 / 17

ג’ין
ביפאיטר......................29 / 17

וודקה
אבסולוט......................28 / 15

רום
האוונה קלאב................28 / 15

ערק........................... 27 / 14 

אפרטיף/דז'סטיף
אפרול.........................28 / 15
קמפרי.........................28 / 15

חצי / שליש בירות 
חבית

26 / 31 גולדסטאר 
27 / 32 הייניקן 

תפריט אלכוהול

כוס/ בקבוק יינות 
לב�

130 בטא כתום.......................................37 
שרדונה מהגליל העליון, יקב ברקן.

130 שרדונה............................................37 
שרדונה קלאסי , מרקם קטיפתי, ארומות של 

פרי, יקב ברקן.

130 גוורצטרמינר ספיישל רזרב.........37 
בעל מתיקות עדינה, ארומות של פירות ודבש, 

אקזוטי, מיקבי ברקן.

130 ריזלינג.............................................37 
אמרלד קליל ורענן, חצי יבש.

�אדו
 135 בטא ארגמן.....................................39 

יין ישראלי גאה בצבע סגול ופרי נדיב נוצר 
במכון וולקני בשנות השבעים, יקב ברקן.

135 פלטינום קברנה סוביניון..............39 
מיושן 18 בחביות עץ אלון ביקב ברקן, עשיר 

בפרי, מכרם בן זמרה.

מבעבע
70 קאווה.............................................19 

חצי יבש, ספרד.

קוקטיילים -באיזה Mood אתם?
סנגרייה חמה / קרה..............................39

יין אדום, רום, תפוחים ותפוזים.

אפרול שפריץ......................................43
אפרול, תפוז, קאווה.

מוחיטו ים תיכוני...................................39
ערק, נענע, מונין אבטיח ולימון.

אקזוטי זליק........................................39
רום קפטן מורגן, מונין פסיפלורה, נקטר אננס 

ולימון.

סופר ג’ין.............................................39
טנקרי רויאל, לימון, מונין ליצ’י, מלפפון ונענע.

קמפרי תפוזים.....................................43

ניתן לקיים אירועים בסניף ק.אונו - 
בוקר, צהריים וערב, מ-15 איש עד 60

לפרטים לפנות לארז
 054-4597747


